


Olomoucké tvarůžky jsou zrajícím sýrem vyrobeným  
z odstředěného mléka a vyznačují se nízkým  
obsahem tuku. Jak uvádí sám výrobce: 

„Tvarůžky mají ojedinělou pikantní chuť,  
typickou vůni, povrch se zlatožlutým  
mazem a poloměkkou až měkkou  
konzistencí s patrným  
světlejším jádrem.“



Tvarůžkové panini 		  71 Kč 
zapečená francouzská bageta s tvarůžky,  
domácím uzeným a bylinkovým máslem

Pikantní nakládané tvarůžky 		   71 Kč 
podávané s beraními rohy a opékaným chlebem

Tvarůžková pomazánka s rozpečenou bagetou 		  61 Kč

Tvarůžková pizza se šunkou 		  135 Kč  
tvarůžky, šunka, italský sýr, rajčatové sugo

Tvarůžková pikantní pizza 		   135 Kč 
slanina, cibule, česnek, papričky piri piri, uzený sýr,  
italský sýr, rajčatové sugo

Seznam alergenů obsažených v pokrmech si, prosím, vyžádejte u obsluhy.



Námi nabízené uzené maso je od regionálního výrobce. Ten ho  
jako jediný oficiální uzenář v kraji vyrábí tradičním způsobem  
dle staré receptury, kterou považuje za rodinné dědictví.  
Uzené maso neobsahuje žádné dusičnany ani  
konzervanty. Je naloženo šest týdnů jen  
v soli a česneku a následně uzeno  
minimálně 12 hodin dřevem  
z ovocných stromů.  



Krušovo uzené maso

Domácí uzené maso 		   80 Kč 
podávané s beraními rohy, krémžskou hořčicí a opékaným chlebem

Grilovaný pikantní hermelín 		  71 Kč 
podávaný s červeným zelím, beraními rohy a opékaným chlebem

Pizza šunková 		  115 Kč 
šunka, italský sýr, rajčatové sugo 

Pizza sýrová 		  115 Kč
gorgonzola, italský sýr, eidam, parmezán, rajčatové sugo  

Pizza Gladiator 		  115 Kč 
slanina, cibule, česnek, papričky piri piri, uzený sýr, italský sýr, rajčatové sugo 

Pizza Hawai 		  115 Kč
ananas, šunka, italský sýr, rajčatové sugo

Seznam alergenů obsažených v pokrmech si, prosím, vyžádejte u obsluhy.



Proč právě v Lošticích?

Původní autor lišky Bystroušky akademický malíř a myslivec Stanislav Lolek (1873  
– 1936) se narodil poblíž  Loštic – v Paloníně. V srpnu roku 1889 nastoupil do nedalekého  
Veselí na předškolní lesnickou praxi. Zde jej učil revírník Gustav Kořínek základům  
myslivosti a vyprávěl mu veselé příhody o nezbedné lišce, jež se údajně přihodily na  
střítežské hájovně. Vyprávění inspirovalo Lolka k vytvoření souboru kreseb, které se 
později staly podkladem  spisovateli Rudolfu Těsnohlídkovi pro literární zpracování.  
Texty s ilustracemi vycházely v roce 1920 na pokračování v Lidových novinách. Díky  
značné oblíbenosti u čtenářů následovalo i mnoho knižních vydání Lišky Bystroušky. 
Těsnohlídek umístil děj své knihy do myslivny poblíž Bílovic nad Svitavou, protože 
byl seznámen s tamním prostředím a měl k němu i svoje citové vazby. Příhody lišky 
Bystroušky zapůsobily na hudebního skladatele Leoše Janáčka tak, že zkomponoval 
stejnojmennou operu, která měla v roce 1924 premiéru v Brně a již v příštím roce  
byla uvedena v Národním divadle v Praze. Tomuto dílu se dodnes dostává světového 
ohlasu. Revírník Kořínek zemřel v roce 1929 a jeho náhrobek je zachován na  

veselském hřbitově.

Stanislav Lolek na Augustina Kořínka vzpomíná slovy: 

„K mému velkému štěstí stal se představeným mých praktikantských let  
vzácný člověk, výborný lesník a myslivec… Bylo s ním radost chodit a mne 
rád brával s sebou, protože našel pozorného žáka. Učil mne zvěř znát, vábit ji,  
stopovat i lovit, ale také jí zbytečně neubližovat. Znal celý její život rodinný, její  
zvyky a dovedl vyprávět celé romány. Při tom vštípil mi také lásku k lesu…“

                                                  
Stanislav Lolek: Naše lovná zvěř, Praha 1930


